Mentivorschldge Winter/Weihnachten 2017

Menu [
Rinderkrcyptbriihe mit Butter—Gn’eﬁnockerln und fn’schen Krdautern

oder
Karotten—Ingwerrabmsiippcben mit Sqﬁagf‘dden
skeksk
Tournedo vom Rindegrﬂet alif Scba]ottensoﬁe
Speckbébncben und Kartqﬁ%]—Gratin

oder

Gegrilltes Wolﬁbarschﬁ]et mit Zitronenhollandaise

Rosmarin—KartgﬁFeln und sautierten Lauchzwiebeln
oder
Kartgﬁfel— Gnocchi in leichter Parmesannage mit Kirschtomaten & Basilikum

k%

Tonkabohnen-Creme mit marinierten Zwetschgen

Mentu 11
Zwiebel- Th)/mian—Siippchen mit Kdase-Croutons

oder

Kartgﬁ%lsamtsiippchen mit weiffem Trigﬁpe]b']
skeksk

Kalbs-Biirgermeisterstiick rosa gebraten auf Barolo-Sofe
glasiertes Gemiise und Kartoffelnocken
oder
Zandernocker! auf Dillsahne mit Basmatireis & jungem Spinat
oder

Kartqﬁpe]—Gemiiserésti aL_lf Rahm von fn’schen Eger]in(gen

k%

Lauwarmes Bratanelkompott mit bausgemachtem Vanille- & Haselnuss-Eis



Mentu 111

Lauchessenz mit Schinkenschoberln
oder
Kiirbiscremesiippchen mit —ol & gerosteten Kernen
kek sk

Dry—Aged Lammfilet mit Krduterjus
Ratatouille und Gratin—Kartoﬁreln

oder
Renken- oder Saiblingsfilet (saisonabhingig) in Salbeibutter gebraten

mit Petersilienkartoﬁre]n und marinierte Blattsalaten
oder
Wintergemiise-Lasagne mit Bergkc'ise tiberbacken

k%

Kleine Dessertvariation

Menu IV
Krc‘iﬁj(ge Wurzelbriihe mit Brdtnockerl

oder
Topinamburschaumsiippchen mit Zitronengrasb'l
skeksk

Barbarie-Entenbrust rosa gebraten aqf Oran(qen—]ffgﬁrersoﬁe
Kartqﬁ%]p]éitzcben und Broccoli

oder
Lacb:cﬁlet vom Rost auf Ries]ingsahne mit buntem Reis und jungen Gemiisen
oder
Gemiisepalatscbinken mit Butterkartqﬁ%]n

kK

Lebkucben—Pa{fait aquimtscbaum



Menu V

Rinderkraftbrithe mit Krauterpfannkuchenstreifen
oder

Renkenrahmsiippchen mit Zandernockerl

Gebratene Rehmedaillons von der Keule aqf Steinpilzrahm
Semmelknodel & Preiselbeeren

oder
Linguine in Curr)/sahne mit Zucchini & Riesengarne]en vom Rost
oder

Spinatknédel mit Parmesanbutter & Krdutern
skeksk

Birnen-Tarte mit Haselnuss-Eis

Menti VI

Leberspatzlesuppe mit Schnittlauch
oder

Rote—Beete—Scbaumsiippcben mit Meerrettich—Espuma
skekk

Kalbg‘}]et rosa gebraten agf Morchelrahm
mit Serviettenknodel und jungem Gemiise
oder

Hummerspagbettini mit Garnelen vom Rost und Gemiiseper]en
oo

Marzipan— Tiramisu mit Mohn



Salate & Vorspeisen zur Erweiterung auf 4-Gang-Menii
Bunte Salate der Saison mit Kresse +4,80

Frucbtiger Wintersalat in Honig-Dressing
mit Roter Beete, A@Feln, Pinienkernen und Ziegenfrischkdsepraline +9,80

Feldsalat & Blattsalate in Kartgﬁreldressing

mit sautierten Eger]ingen & Croutons, Kirschtomaten +7,80
Hausgemachte Wildterrine an Waldorfsalat +9,80
Lauwarme Speck-Lauch-Quiche mit marinierten Blattsalaten +8,90

Kleine Lachsvariation mit Reiberdatschi +9,80

Die in den Meniis genannten Komponenten kénnen untereinander ausgetauscht
oder um o.g. Salate und Vorspeisen zum 4-Gang-Menii erweitert werden.

3-Gang-Menti Fisch/Fleisch 33,00
3-Gang-Meni mit vegetarischem Hauptgericht 25,00

3-Gang-Menl erweiterbar auf 4-Gang-Ment
= 3-Gang-Menii + jeweiliger Preis der o.g. Salate/Vorspeisen

3-Gang-Ment auch mit ,Dessert nach Karte“ moglich: - 6 Euro fiir Menti-Dessert
dafiir individueller Preis des bestellten Desserts



